
-200 gr pure chocolade
-100 gr gedroogde abrikozen
-50 gr ongezouten pinda’s (of hazelnoten, amandelen)
-50 gr ongezouten, gepelde pistachenoten
-1 handvol gedroogde frambozen
-3 handenvol gepofte quinoa

Rocky road met noten en
gedroogd fruit

Ingrediënten

Bereiding
Wel de abrikozen in warm water. Snijd erna in kleine stukjes. Hak de pinda’s en noten
grof. Smelt de chocolade au bain-marie. Meng de gesmolten chocolade en de
abrikozen en noten door elkaar in een kom. Leg een vel bakpapier op een bakplaat en
spreid het mengsel met een spatel hierover uit. Versier de bovenkant door er
gedroogde frambozen en gepofte quinoa overheen te strooien. Laat de chocolade
helemaal hard worden (eventueel in de koelkast) en breek of hak de chocoladeplaat
vervolgens in grove stukken. 


